owoce z sosem zahajone

Skladniki: m maliny, porzeczki biale, boréwki

u 4 z6itka » odrobina brazowego cukru m biale wino
Przygotowanie: Zéitka taczymy z cukrem

i odrobing zimnej wody. Ubijamy, gdy masa delikatnie
zgestnieje, stawiamy misg na garnku z goraca woda,
tak aby parujaca woda podgrzewala naczynie. Dalej
mieszamy. Kiedy krem nabiera gestosci $mietany,
dolewamy pét szklanki wina i mieszamy przez 3 min.
Gotowym, cieplym sosem polewamy owoce, a calosé
dekorujemy listkami migty.
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